Feisch & Wurstwared, Imbiss

Sehr geehrte Kunden,

wir freuen uns, dass Sie sich flir unseren Partyser-
vice interessieren.

Bei unseren Produkten legen wir sehr viel Wert auf
Frische und Vielfalt.

Alle hier abgebildeten Partyserviceprodukte sind
Vorschlage und kénnen selbstverstandlich fir Ihren
Anlass und |hre Personenzahl angepasst, bzw.
zusammengestellt werden.

Wir bieten lhnen diverse Gerichte, Speisen, Suppen
und Desserts an.

Sprechen Sie uns dazu einfach an und aufdern Sie
lhre Wiinsche. Wir beraten Sie gern bei der passen-
den Zusammenstellung und Menge.

Die Preise richten sich unter anderem nach dem Alter
der Gaste, der ausgewahlten Speisen und dem
Umfang der Lieferung und des Services. Deshalb
liegt uns von Anfang an eine enge Zusammenarbeit
mit lhnen sehr am Herzen.

Komplettausstattungen von Buffets mit Geschirr
(inkl. Lieferung & Abholung) werden mit einem
festen Betrag pro Person berechnet. Dieser wird
lhnen bei der Angebotserstellung mitgeteilt.

Fur Bestellungen aus diesem Katalog bitten wir Sie
immer um folgende Angaben:

- Bildnummer(n) oder Katalogseite

« Anzahl der Personen

» Datum des Anlasses

- Ort des Anlasses

- Sonderwt(insche

« Telefonnummer fur Rickfragen

Bitte bedenken Sie, dass wir immer daran interes-
siert sind Qualitat zu liefern. Und Qualitat braucht
Zeit. Denken Sie deshalb bitte rechtzeitig an lhre
Bestellungen, so dass wir diesem Anspruch auch
gerecht werden kénnen.

Vielen Dank.

Wir wiinschen lhnen viel Spafd beim Anschauen
unseres Kataloges.

Ihr Team vom
Partyservice-Niesyt

@ www.partyservice-niesyt.de
B4 niesytewald@hotmail.de
£2 Mo.-Fr. 7:00 - 16:00 Uhr

R, 03355009935

Q Im Technologiepark 33 - 15236 Frankfurt (Oder)




Bild 4 Schmkenplatte (fr ca. 10 Personen)

Bild 3: Deliplatte (fiir ca. 10 Personen)




Bild 6: 1 kg Hackepeterlgelfur 20 halbe Brotchen (fur ca. 10 Personen)




Wil |

Bild 7: Obstbuffet (flir ca. 10 Pers.)

Bild 9: Delikaseplatte (fur ca. 10 Pers.) Bild 10: Bulettenigel (fur ca. 10 Personen)
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Bild 12: gemischte Fleischplatte Bild 13: Schinkensalamiplatte (fiir ca. 10 Persone-n)
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Bild 19: italienisches Buffet mit Antipasti, Raucherfisch, Canapes, Obst, Ge;m'ise (ftir ca. 10 Personen)




Bild 20: Mixpfanne mit Schnitzel,
Schweinefiletbraten, Kasseler

und Entenbrust ‘
S

Bild 23: Schlemmerpfanne mit Gemuse,
Lammfilet, Rinderfilet, Wildfilet, Entenbrust, l
Schweinefilet und Filetschnitzel

=

Bild 26: Mixpfanne mit Kaisergemuise,
Lammlachse, Schweinebraten, Putenbraten,
Kasselerlachs und Schnitzelchen
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Bild 21: Mixpfanne Kasseler, Sauerkraut,
Pute, Wildbraten, Brokkoli,

Waldpilze, Kaisergemtise

e

Bild 22: Mixpfanne mit Putenbraten,
Champignons, Rinderfilet, Rotkohl,
Wild und Waldpilzen
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Bild 24: gediinsteter Lachs auf Kaisergemiise
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Bild 28: Mixpfanne mit Kaisergemtise,

Hahnchenbraten, Kasselerlachs,
Schweinebraten und Schnitzelchen )
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Bild 30: grofdes Raucherfischbuffet als Blickfang (Blid fur ca. 150 Personen)
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Bild 31: Wildbraten mit Rotkohl
(flir ca. 10 Personen)
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Bild 32: Gefliigelbraten mit Brokkoligemise
(flir ca. 12 Personen)

Bild 33: Kasselerkamm mit Sauerkraut
(flir ca. 12 Personen)

L

Bild 34: Kurzgebratenes
Filetschnitzel, Buletten, Hahnchenkeulen

_

Bild 37: Filetsteak
mit Obst und Kase uberbacken
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‘ Bild 35: gefuillter Lachs mit Petersilienkartoffeln ‘
und Kaisergemuse
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Bild 39: Schweinebraten mit Champignons
(flr ca. 15 Personen)
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Bild 38: Grillhaxen
und Eisbeine auf Sauerkraut
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mit Sofie ca. 2,5kg
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Bild 43: Késebrett mit Partyspiefen

Bild 42: geflillte Eier mit Kaviar garniert
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Bild 44: Spanferkel mit Sauerkraut (flir ca. 3 Pers. pro kg) Bild 46; kalte Gefliigelplatte mit verschie

-

denen Sort—en




Bild 48: Filetsteak mit Obst oder Gemtise Bild 49: verschiedene Filetsteak ausgarniert




Bild 50: Kasebuffet mit einem Hummer (fiir ca. 30 Personen) Bild 51: getrocknete Tomaten mit frischem Gemuse (fir ca. 10 Pers.)







Wir liefern im Raum Frankfurt (Oder) bls
Die Lieferkosten innerhalb Frankfurt (Oder) betragen pauschal: 25 00 €

\ )
. \ AuRerhalb von Frankfurt (Oder) berechnen wir Ilhnen: 0,60 € pro km (Anderungen vorbe-
R < / halten). Unabhangig davon kénnen grundsatzlich alle Bestellungen bei uns zum Termin
- \ ; abgeholt werden. Vereinbaren Sie dazu gern einen Zeitpunkt mit unserem Team.
sonstige Kosten

Sonn- und Feiertagszuschlag: 60,00 € zzgl. Liefergebtihr.

Mindestbestellwert an Sonn- und Feiertagen: 250,00 € (Anderungen vorbehalten)
Alle Preise brutto inkl. MwSt. Stand 2022.

Bitte beachten Sie,

Einschulungen und Jugendweihen sollten Sie mindestens 6 Monate vorher bestellen
Silvester: Wir nehmen jederzeit Bestellungen entgegen, konnen jedoch auf Grund hohen
der Anzahl der Bestellungen nicht liefern. Diese Bestellungen miissen in jedem Fall bei
5 —uns jm Geschaft abgeholt werden.

sim

)

J

Seite 17




et -5\ / i

Bild 53: mit Rosmarin gebratene R'o'stkartoffelr-l Bild 54: gebratene Entenbrust mit Aprikosen (flr ca. 10 Pers.)
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Bild 55: Zanderfilet mit Lachs auf Blattspinat (fir ca. 10 Pers.)
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